
 
 

 

  



 
 

 

 
LE MENU DU CHEF CHRISTIAN AGUILAR 

 
Saumon norvégien 

Gebeizter norwegischer Lachs  I  Apfel  I  Meerrettich  I Crème fraîche 
 

Vive la bettrave 
Rote Bete vom Gemüsehof Reinheimer  I  Buttermilch  I  Rettich 

 
Sorbet au citron 

Zitronen-Sorbet  I  Beeren  I  Ingwer 
 

Joues de veau de Bavière 
Geschmorte Kalbsbäckchen aus Weidehaltung Bayern   

Portweinjus  I  Urkarotte  I  Polenta  I  Rosmarin 
 

Création du Chef avec la Fromagerie Tourrette 
Rovethym Provence  I  Kirsche  I  Walnuss 

 
Vive la pêche 

Weinbergspfirsich  I Tonkabohne  I  Crème double 
 
 

6-Gang 125   
 

Weinbegleitung:  
Eine Auswahl aus Gunters Keller 

  6-Gang 78      
 
 
 

 



 
 

 

 
 

ENTRÉES 
 

Saumon norvégien 
Gebeizter norwegischer Lachs  I  Apfel  I  Meerrettich  I Crème fraîche 

 

 

2024 Rosé Fumé Pinot noir 
Weingut Künstler-Rheingau 

 
Vive la bettrave 

Rote Bete vom Gemüsehof Reinheimer  I  Buttermilch  I  Rettich 
  

2024 Weisser Burgunder Mineral 
Weingut Künstler-Rheingau 

 
 Oeuf fermier 

Gebackenes Freilandei  I  Lauch I  Char-Siu-Sauce  I  Dashi 
 

2021Hochheimer Stielweg Alte Rebe Riesling 
Weingut Künstler-Rheingau 

 

 
 
 
 
 

  



 
 

 

PLATS PRINCIPAUX 

 
Célébration de la citrouille 

 Hokkaido Kürbis  I  Chinakohl  I  Amaranth 
Koriander beurre blanc 

 

2018 Kunststückchen 
Weingut Künstler-Rheingau 

 
Lotte sauvage 

Seeteufel Wildfang Bretagne  I  Artischocke  I  Chorizo Ibérico 
Zabaione vom Olivenöl 

 

 2022 Petrichor-Vouvray 
Clos Thierrière -Loire 

 
Joues de veau de Bavière 

Geschmorte Kalbsbäckchen aus Weidehaltung Bayern   
Portweinjus  I  Urkarotte  I  Polenta  I  Rosmarin 

 

2023 Hochheimer Stein Spätburgunder 
Weingut Künstler-Rheingau 

 
  



 
 

 

 
 

FROMAGE ET DESSERTS 

 
Création du Chef avec la Fromagerie Tourrette 

Rovethym Provence  I  Kirsche  I  Walnuss 
 

Vive la pêche 
Weinbergspfirsich  I Tonkabohne  I  Crème double 

 

2022 Spätlese Pfaffenberg Monopol 
Weingut Künstler-Rheingau 

 
Tarte au chocolate 

Chocolate noir Original Beans  I  Haselnuss  I  Orange  I  Zimt 
 

Graham´s Six Grapes Reserve Port 
 

 
3-Gang 95    4-Gang 110    5-Gang 125    6-Gang 140    

 
 

 Weinbegleitung: Eine Auswahl aus Gunters Keller 
  3-Gang 39      4-Gang 52      5-Gang 65      6-Gang 78      

 

 
  


